
Bon  
Appétit ! 

Recette du gratin dauphinois 
de fête .. 

1 kg de pommes de terre 
1L de crème liquide 

2 gousses d’ail 
Sel, poivre 

Beurre  

Frottez le plat 

avec 2 gousses 

d’ail 

   Emincez vos  
pommes de 
terre en fines 
rondelles 

Graissez le plat 

avec du beurre 

Disposez les 

pommes de 

terre 
Assaisonnez 

le tout 

Versez  

la crème 
Vérifiez         

l’assaisonnement 

Mmmmmm... 

Mettez à four 
moyen Th°4-5 

pendant 1h 

Et régalez-vous ! 
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